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Baumkuchen-Bécker
aus der Backstube von Oskar Hennig. Er ist der Erbe des Ori- | ke
ginal-Rezepts aus dem 19, Jahrhundert. Dafiir erhielt er vom | d¢
Patentamt Miinchen die Schutzmarke. Unser Foto zeigt Bécker | ri
Frank Eckmann, der den Teig in die Form bringt. Foto: Reichel | k:
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Echter Salzwedeler | B
Baumkuchen kommt | Sc

T. Ch. Salzwedel

Bei Familie Hennig in der
Salzwedeler = Ludwig-Frank-
Strafle 7 gab es kiirzlich ein
grolles Fest: ,Endlich sind wir
wieder komplett”, freute sich
Konditormeister Oskar Hen-
nig. Tochter Bettina und Ehe-
mann Frank Eckmann, kurz
vor der Wende nach Heilbronn
gegangen, sind wieder zurtick.
Der Maurergeselle sattelte um
und wurde Lehrling seines
Schwiegervaters, Betti ist nun
Assistentin von Mutter Hanni
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Konditormeister Oskar I-lonlgFru Hanni und Tochter Bettina (Mitte) mit Baumkuchen

Kuchen, der schon Majestiten entziickte

vorn im Laden. _

Dort wird eine Spezialitit
feilgeboten, die einst schon
Majestiten entziickte: Der ech-
te Salzwedeler Baumkuchen.
Nach aus dem 18. Jahrhundert
tberlieferter geheimer Ge-
wiirzrezeptur bereitet Oskar
Hennig das Original, in dem
einzelne Teigschichten mit viel
Geduld von Hand aufgetragen
und vor offenem Feuer aufein-
andergebacken werden.

Die Spezialititen-Rechte
sind geerbt von Fritz Kruse,

0692

der das Gebick vor dem Krieg
in alle Welt exportierte, bis sein
Betrieb spiter vom DDR-Re-
gime enteignet wurde.

»Noch hat die Treuhand die
Hand auf dem alten Café Kruse
im Salzwedeler Zentrum*, sagt
der Senior-Chef, der mit seiner
modernen Béickerei bald in die
City ziehen will. Téglich klin-
gelt sein Telefon mit der neuen
Rufnummer 00379 23/249 91,
weil Bestellungen aus allen
g‘eilen Deutschlands eintref-

en.
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