Salzwedeler Baumkuchen geschiitzt

Patent- und Markenamt trug das Geback als geographisches Produkt ein

SALZWEDEL (gii). Aachener
Printen, Niirnberger Lebku-
chen, Liibecker Marzipan - in
die Reihe geschiitzter geogra-
phischer Produkte reiht sich

| seit Freitag auch der Salzwe-

deler Baumkuchen ein. Das

§| Deutsche Patent- und Marken-
i| amt in Miinchen hat das Ge-

bdck als ein solches eingetra-
gen. Das bedeutet: Als Salzwe-

| del deklarierter Baumkuchen
Il muss allein in Salzwedel her-

gestellt sein - ein Baumku-
chen, hergestellt in anderen
Stadten und Landern, darf
sich so nicht mehr nennen.
Damit sind die Bemiihungen
der drei Baumkuchenbickerei-
en in der Hansestadt Salzwe-

Kondltomezster Oskar Hennig mit dem Ongma! — auch er del von Erfolg gekroént - nun

freut sich iiber die nun geschiitzte Marke.

Foto: Giissefeld geht es darum, den Namen

auch in Europa schiitzen zu
lassen. Ein entsprechender
Antrag ist gestellt.

Jedes Jahr werden in Salz-
wedel rund 200 Tonnen
Baumkuchen produziert. Die
Aufnahme als regional ge-
schiitztes Produkt heiflt aber
auch, dass der Baumkuchen
auch in Zukunft nach ein und
demselben Rezept in Salzwe-
del hergestellt werden muss.

In der Hansestadt Salzwedel
wird der Baumkuchen nach ei-
ner fast 200 Jahre alten Rezep-
tur iiber offenem Feuer geba-
cken. Die Stadt wirbt mit dem
Geback - selbst eine Baumku-
chenkonigin macht auf das
Produkt aufmerksam, das
Salzwedel {iber die Grenzen
hinaus bekannt gemacht hat.
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