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Gliickwunsch: Deutschland ist Waldmeister, Holzstadt Rosenheim

AL SPEZIAL: Holz - Der Rohstoff mit Vergangenheit und Zukunft

wisch: SHOWKolade, Baumkuchen, Holzofenbrot und zu Gast bei Mozart
rfolgsrezept: Studfrankreich genieBen mit 2-Sterne-Koch Patrick Coudert
eiplatz der Welten: Tollwood Festival und Holzspektakulum
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Baumkuche:
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Salzredeler
Baumbkuchen

O. Hennig
St.-Georg-Strafle 87
29410 Salzwedel

Tel.: 03901/32306
Fax: 03901 /25462

www.baumkuchen-salzwedel.de
baumkuchen-salzwedel@t-online.de




