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4 a E S E  ROSE wird nach 

CHEN ZU FERTl6EW EST nick 
. Es ist eine K w t . "  Ba& 

endet die z h t e  Rolle Spieflh 
n FrUhwintertag. Die 65 Grad in 

m h l t  der I,90-rn-HOne, seien &wad 
Denn: ,Was meinen Sie, wie wir hiqlini 
schwitzen?" In der Ersten Sdwedcler 
fW averden bis zu 20 ,K*e &r Ku&mu -fg$+: 
backen, langsam, Schicht f i r  Schieht - dpr * -  s. .. 
abed ,Wk backen nach der O r l g b w  dm 
lcuchenpioniers Johann Schedcow von 1807": S t d z  +qw 
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Bettina Hennig, Chefm des FadmwnWm . . -, 
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wit  es dam kam. Wie ihr Pnp Oskar schon set€ 19% in was gcnau machr die W e i b a c h ~  zu a - S  , 
der F h a  an der St.-GeorgStraBe 87 mitmischte wQlm so einzigartigen G.enuss? ,Es sind d& v k h  Sc&bm 
Jahr 1984 das gefieime ,Conditorei-Buchu erbte. Mir eben Teig aus Butter, Ekm, Zucker, Vanille, && und Mehl. 
jmem Baumku&mzept des alwn Schernikow persbn- Und ES ist st Drehen der WaIze Uber offew Hamme. 
lich - dem Schlisssel zum Erfolg! Denn 1990, nach dem Beides gibt dem Kuehen diesen unvetwecklbaren ieicht- 
Mauerfall, Gbamhm die Familie He@ das zuvor in lcckcren -&(I, sagt Chefin Bettina. .?3mmkuchcn 
der DDR verstaatlichte Unternehmen. ,,Seitdem arkiten darf k e h  Backpuhrer oder TdebmW k.hWen, das 

4. wlr Hand in Hand. Mter, Mutter, Tante, Tochter, Gehehmk ist schneeweik Elweilkhaurn, dw unter 
& ter, NeKe, EnkcIii - bei uns ist ales venreten', sagt Ah- den Teig gehoben wid.' Kaum auf die Wdze adgekllt, 
ir - meisun H e  senior. Seit er XXK) in den Ruhestlnd vemrtht s seinen k M c h  d n i g  mildcn Duft. Bemnr. 
P '  

@ug und an T& Batha itbergab, halt er ab und m Hennig a- ihn eln, 1gcheJt vmmmcm, desn sagt sfe: z' V-ge Uber die Kunn de. Baumkuchenbackens. Aber ,So und nkht a h  $01 er &.' 
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