Oskars Hennigs Baumkuchenbickerei versorgt ,Leckermauler” in der ganzen Welt

Salzwedels beriihmtestes Produkt

Den siiBesten Arbeitsplatz
im Perver' hat unbestritien
Achim Lehnig. An heiflen Som-

mertagen ist er aber darum.

nicht zu beneiden. Tag fiir Tag
zaubert Lehnig aus goldgelbe-
nen Teig bei einer offenen Gas-
flamme mit ihren rund 300
Grad Celsius den berithmten
Salzwedeler Baumkuchen.

Bis zu 30 Stiick der ein Meter
langen Kdostlichkeiten entste-
hen unter seinen geschickten
Hinden. Gebacken wird in der
oErsten Salzwedeler Baumku-
chenbickerei” nach dem Ori-
ginalrezept von Johann Chri-
stian D. Andreas Schernikow.
Das Verfahren ist mehr als 100
Jahre unverindert geblieben.
Mit zwei Ausnahmen: Lehrlin-
ge milssen nicht mehr den Ku-

‘chen per Hand drehen, das

iibernimmt jetzt ein Moto:
Und statt des offenen Buchen

holzfeuers spendet Gas die ;

notwendige Backtemperatur.

Schernikow hat 1807 die Ori-

ginalrezeptur fiir den Baumku-
‘chen in seinem ,Conditorei-
Buch* aufgeschrieben. Ein
Heft, das erst vererbt und dann
in den 20er Jahren von Fritz
Kruse samt Béckerei gekauft

wurde. Bereits 1842 erhielt das
- Salzwedeler Naschwerk “einie

Schutzmarke.

1958 wird die tl‘adlthIlSI‘EI—
che Baumkuchenbickerei ent-
eignet. Gebacken wird nun mit

der im Zweiten Weltkrieg ent- gar Naschkatzen in den USA  backen. . ,Frisch
wickelten  ,Spar-Rezeptur”. kennen den Baumkuchen. sollte man den
Das Originalrezept bleibt in  Die verschiedenen Glasuren Kuchen essen.
Privathand. 1984 erbt Kondi- des Baumkuchens sind reine So schmeckt
tormeister Oskar Hennig das Geschmackssache. Wer aber er am be-
Heftlein von Gertrud Kruse, wissen will,  wie der sten”, meint
der einzigen Tochter von Fritz “Schernikowsche Baumkuchen Achim Leh-
Kruse. Sechs Jahre spater wird geschmeckt hat, sollte den Ku- , - nig. Er muss
die Produktion des ,Echten chen mit der weilen Fondant- es  wis-
Salzwedeler Schernikow Glasur probieren. Zu jener Zeit sen.
Baumkuchen® wieder aufge- gab es noch keinen Schokola-
nommen. Mehrere Goldme- deniiberzug.

daillen heimst Oskar Hennig @ Bei Oskar Hennigs
fiir die Salzwedeler Spezialitdt wird jeden 'I‘ag
ein. 80 Prozent der Baumku- frisch - ge-

chen gehen in den Ver— J—
sand So- ;
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