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Emotionale
Ausstrahlung

Boxenstopp mit Hasserdder: Exklusive
Reisen zum DTM-Finale auf dem
Hockenheimring am 3. Oktober 2004
Zu gewinnen.

Die diesjahrige Sommeraktion ,Mit Hasserdder
Spitzenzeiten erleben!” spricht die Endverbraucher
am POS durch eine nationale Verlosungsaktion,
Vor-Ort-Gewinnspiele und Personal-Promotion an.
Als Hauptpreis der nationalen Verlosung locken
zehn Rennsport-Wochenenden zum Saisonab-
schiui3 der Deutschen Tourenwagenmeisterschaft
am Tag der Deutschen Einheit aut dem Hocken-
heimring. Die Gewinner erleben ein unvergefli-
ches Wochenende u. a. mit VIP-Karten, einem Pit-
Walk unter fachmannischer Fiihrung und einem
Meet & Greet mit dem Team ABT-Sportsline. Das
von Hasseréder gesponserte Team ist mit zwei

Mit Hasserdder
Spitzenzeiten erleben!

M0 Gaffeiber

Harzhaft frischer Biergenuf

brandneuen Audi A4 prasent. Alle DTM-Rennen
werden live bei ZDF und ARD (ibertragen. Bei dem

Vor-Ort-Gewinnspiel kénnen Verbraucher direkt
am POS exklusive rennsportaffine Hasserdder

Artikel in limitierter Auflage gewinnen. In ausge- |

wahlten Lebensmitteleinzelhandelsgeschéften und
Getrankeabholmérkten sind zusétzlich Promotion-
Teams im Einsatz, die mit dem Hasseroder DTM-
Computerspiel Rennatmosphére am POS erzeu-
gen. Untermalt von passendem Motorensound er-
leben die Verbraucher das originale DTM-Feeling.
Um zu gewinnen, muB der Rennwagen schnellst-
maglich durch perfektes Schalten im optimalen
Drehzahlbereich ins Ziel gefahren werden. Motor-
sportfans kénnen sich das Spiel seit dem 13. April
downloaden.

Die VKF-Aktion (bertragt die Emotionen und
Begeisterung aus dem Rennsport direkt auf das
Hasseréder Premium Pils und erzielt so eine idea-

le Verbindung von Sport und Marke. Attraktive |

kenhanger und rennsportaffine Verlosungstems be- |

werben die Aktion im Lebensmitteleinzelhan-
del und Getrénkeabholmarkten,

Hasserbders Erfolgskonzept: Kombinati-
on von Marke und Sport

Ob beim Boxen, FuBball, Handball oder Eis-
hockey - Hasserbder zeigt Prdsenz im Sport.
Das Engagement der Harzer Brauer tragt ent-

Marke bei. Als DTM-Seriensponsor und
Teamsponsor von ABT-Sportsline tragt
Hasserbder maBgeblich zum Erfolg der DTM
bei. Mit der VKF-Aktion ,Mit Hasserdder
Spitzenzeiten erleben!” setzt die Brauerei die
sehr erfolgreiche Strategie der Vernetzung
des Sponsoringengagements in publikums-
tréchtigen Spitzensportevents mit Verkaufs-
forderungsaktionen fort. Die grof3e emotiona-
le Ausstrahlung der Events wird auf die Marke
Ubertragen und erreicht durch die Verkn(p-
fung mit der Verkaufsférderung direkt den
Endverbraucher. So werden Identifikation und
Markentreue gefestigt und Erstverbraucher an
die Marke herangefiihrt. Visualisiert wird die
Verbindung von Sport und Marke auf sympa-
thische Weise durch den animierten Hassert-
der Auerhahn. Bekannt als Presenter von Top-
Sport-Events wird er die DTM im TV und durch
seinen Auftritt beim Computerspiel begleiten.
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Hasserdder Sommeraktion 2004-Motiv: Origina-

les DTM-Feefing erfeben. Foto: IR-ARCHIV
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Wie wid gewachsen

| Die altmérkische Stadt Salzwedel in

Sachsen-Anhalt ist die Hochburg des
Baumkuchenbackens.

Die ,Erste Salzwedeler Baumkuchenfabrik QOskar
Hennig" hat eine lange Tradition. Sie beginnt 1807
mit einem handgeschriebenen Rezeptbuch, in das
der Konditormeister Schernikow die Rezeptur des
Baumkuchens eingetragen hat. Das Buch ist heute
im Besitz von Bettina Hennig, Tochter von Oskar
Hennig, die im Jahre 2000 die Geschéfte im Sin-
ne des Vaters in der flinften Generation weiterflhrt.

Und darauf sind sie (beraus stolz, denn immer-
hin stand 1865 bei einem Besuch des Preuen-
kénigs Wilhelm |. in Salzwedel auch ein riesiger
Baumkuchen aus dem Hause Schernikow auf der
Festtafel. Seine Majestat war so angetan von dem

Zweitplazierungen, Plakate, Kastenstecker, Dek- | kstiichen Geback, daB der Konditormeister

Schernikow zum kaiserlich-kdniglichen Hofkonditor
ernannt wurde. Fortan belieferte er den Hof in
Potsdam sowie Wien, Petersburg und London.
Als Oskar Hennig nach der politischen Wende mit
seiner Baumkuchenbéckerei begann, erhielt er
vom englischen Kénigshaus eine Bestellung ber
vier funfzig Zentimeter hohe Baumkuchen, mit
Fondant iberzogen. Queen Mum war schon vor

scheidend zum hohen Bekanntheitsgrad der | dem Krieg Kundin bei der Firma Kruse, den Nach-

| folgern der Familie Schernikow. Bei Kruse hat

Oskar Hennig als Konditorgeselle Anfang der
fiinfziger Jahre das Baumkuchenbacken von der
Pike auf gelemt. Wichtig ist die frische Verarbeitung
der konservierungsmittelfreien Zutaten. Die da
wdren Butter, Zucker, Mehl und Eier, diese werden
heute noch von Hand getrennt, da das frisch ge-
schlagene Eiweil3 unter die Baumkuchenmasse
gehoben wird, was dem Gebdck schlieBlich die
zarte Konsistenz gibt.

Das Besondere an seinem Baumkuchen ist aber
eine kleine Gewtrzmischung, die nur der Besitzer
des Schernikowschen Rezeptbuches kennt. Uber
offenem Feuer wird dann auf einer sich langsam

| drehenden, mit Papier und Bindfaden umwickelten
| Holzwalze Schicht fir Schicht die Baumkuchen-

masse aufgetragen und durchgebacken. Diese
Prozedur wiederholt der Bécker acht- bis zehnmal.
So kommt der Baumkuchen zu seinen Ringen. Da
er auf einer Form und nicht in einer Form gebak-
ken wird ,sieht jeder Ring anders aus, wie ,wild
gewachsen" eben. Nach etwa zwanzig Minuten ist
er fertig. Er hat dann ein Gewicht von ca. fiinf Kilo.
Ist er dann abgekhlt, wird er mit Fondant-, Zart-




entzogen."

Die beiden Betriebsstatten der Firma
Kruse samt Betriebsvermdgen konnten
somit enteignet werden. Baumkuchen
produzierte man jetzt unter den Firmen-
namen VEB Nahrungsmittel und Kon-
sum. Fiir Devisen verkaufte man Baum-
kuchen in groBen Mengen an den
Transitstrecken nach Westdeutschland.

Was man bei der Enteignung nicht
fand, war das Rezeptbuch von
Schernikow.

Das hatte Frau Kruse, als sie nach
zwei Jahren aus dem Geféngnis als

Baumkuchenhersteifung in Salzwedel: Frische Verarbeitung von
Fotos (3): ESSB-ARCHIV

konservierungsfreien Zutaten.

bitter-, Vollmilch- und
weiler Schokoladen-
glasur tiberzogen. Fon-
dant (gekochter Zucker)
ist die urspringliche
Glasur. Da es 1800
noch keine Schokola-
denfabriken gab, hat der
Konditormeister Scher-
nikow die Baumkuchen
mit Fondant {iberzogen.

Oskar Hennig selbst
ist Zeuge. Er weil3:
Wahrend des Krieges
wurde bei Kruses wei-
tergebacken. Zutaten
muBten geliefert wer-
den. Als 1945 Fritz Kru-
se verstarb, filhrte seine
Frau und Tochter das
Geschaft weiter. Frau
Kruse verschickte bald
wieder ihren Baumku-
chen in ganz Deutsch-
land. Doch den DDR-
Funktionéren pafte das
nicht.

Kruses sollten ihren
Betrieb abgeben, weil
man sich Devisen von
dem Baumkuchen ver-
sprach. Somit legte man
Backerin Kruse zur
Last, daB sie der DDR-
Bevélkerung durch den
Versand ins kapitalisti-
sche Ausland wertvolle
Rohstoffe entziehe. Sie,
die in ihrem Leben
nichts anderes getan
hatte, als Baumkuchen
Zu backen und zu ver-
schicken, wurde in ei-
nem SchauprozeB zu

zweieinhalb Jahren Zuchthaus verurteilt. In den
Gerichtsakten vom 25. Juli 1958 ist zu lesen: ,Da-
nach kamen flir den Versand in der Zeit von 1952
bis1956 348 Pakete nach Westdeutschland, eine
Sendung in das Ausland und nur 163 Pakete in
Teile der DDR. Durch diesen illegalen Versand
wurden durch Zugrundelegung der tatséchlich
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angewandten Hezeptur hochwemge |
Nahrungsmmel unserer Bevolkerung |

Neues aus
Sachsen-Anhalt

Sahnetorte im Baumkuchenring: Leckereien das ganze
Jahr.

Und 1989 kam die Wende.Oskar Hennig war ein-
ziger Erbe der ehemaligen Firma Kruse. Er begann
1990 mit seiner Produktion des Echten Salzwede-
ler Schernikow-Baumkuchens in neuen Raumen.

Wieder als Familienunternehmen wurde die be-
reits 1842 unter Schernikow erteilte Schutzmarke

uchenstad? |

Salzwedeler Baumkuchen-Werbemotiv: Traditionsreiche Rezeptur.

gebrochene Frau zuriickkehrte, Oskar Hennig
Ubergeben. Mit den Worten: ,Es bleibt nichts wie
es ist, auch diese Zeiten werden sich andern”. lhre
Tochter arbeitete fortan als Angestellte im enteig-
neten Betrieb ihrer Eltern. Diese Uberschrieb in
den siebziger Jahren Oskar Hennig den enteigne-
ten Betrieb.

fir die traditionsreiche Rezeptur, neu eingetragen.
Die Baumkuchenbéckerei produziert und versen-

| det ihre Leckerein das ganze Jahr.

Wer allerdings einen Baumkuchen zum Weih-
nachtsfest haben méchte, sollte diesen schon im
Oktober bestellen, da die Kapazitét der frisch her-
gestellten Kuchen auch bei allergroBten Anstren-
gungen irgendwann erschopft ist, rat das Unter-
nehmen.

Die Geschichte der Baumkuchenbéckerei sowie
die Herstellung kann man nacherleben, bei einer
der zahlreichen Fiihrungen. Einzelne Neugierige
kénnen montags bis freitags von 9.00-13.00 Uhr
den Béckern Uber die Schulter schauen. Baumku-
chen kosten darf jeder.

ESBF-AK a

Maklerbiiro Culina
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WALD CARD

Bell Book & Candle
Stamping Feet
The Clogs
limenau - 28.08.04 - Sportplatz
Einlass: 18 Uhr * Beginn: 20 Uhr
Karten: 15€ + ¥VK - Abendkasse: 20€
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