Wer sein Produkt mit dem rechtlich geschiitzten Namen ,Salzwedeler Baumkuchen* schmiicken will, der muB sich an die vom Verein
vorgeschiriebene Technoiogie und Rezeptur haiten. Der Kuchen mu# Gber der offenen Flamme gebacken werden. ' Fofos: Fritsche

Eine offene Flamme ist Pflicht
- fiir Salzwedels Markenzeichen

Baumkuchenbiicker griindeten einen Zeichenverband e.V. und wollen das Geheimnis schiitzen

Salzwedel (sse). Sie wollen
ein Geheimnis bewahren, ein
Patent schiitzen und vielleicht
auch gemeinsam die Werbe-
trommel rithren: die Baumku-
chenbicker aus dem Landkreis
Salzwedel. Deshalb schlossen
sie sich zu einem Zeichenver-
band e.V. zusammen. Volks-
stimme erkundigte sich bei der
geheim gewdhlten Vereinsvor-
sitzenden und Geschiftsfilhre-
rin eines Baumkuchenprodu-
zenten, Rosemarie Lehmann,
(44} nach dem Sinn der Ge-
meinschaft.

Die Stadt Salzwedel ist und
wird mit dem Baumkuchen be-
kannt. Warum wurde dann
noch ein Zeichenverband ge-

griindet?
Wir wollen ein Patent schiit-
zen. Die Herkunftsangabe
’ g

mit dem Baumkuchen ge-
sichert werden. In der DDR
iibernahm dies das Patentamt.
Nach bundesdeutschem Recht
mufl ein Zeichenverband ge-
-griindet werden, um den Na-
mensschutz zu erhalten.

Diirfen nur Salzwedeler
Baumkuchenbiicker Mitglied
im Verein werden?

Das sehen wir nicht so eng
und so ist auch Bicker Glal
aus Diesdorf Mitglied. Zu uns
gehdrt auBlerdem die Milde-
Back GmbH aus Kalbe (Milde).

Baumbkuchen mit verschiedenen Uberziigen
Ziert viele altmérkische Kaffeetafeln.

Die Firma hat allerdings ihre

Baumkuchenproduktion in der:

Jeetzestadt. Ansonsten sind
mit der 1. Salzwedeler Baum-
kuchenfabrik, der Bickereck
GmbH, der Salzwedeler
Baumkuchen' GmbH® und
Bicker Kriiger alle vertreten,
die das Geheimnis der Gau-

menfreude hiiten
wollen.
Welches Ver-

einsmitglied bringt
denn nun das Ori-
ginalrezept .  mit
ein?

Die Satzung legt
fest, daB niemand
von sich behaupten
darf, der einzige
Produzent zu sein
und das Rezept er-
funden zu haben.
Die gebackene
Kostlichkeit wird
in der alten Hanse-
stadt seit etwa 150
Jahren hergestellt
und wurde nur mit
Zucker iiberzogen.
Jeder Bicker hat
da noch sein Kklei-
nes Geheimnis. Fiir
den Kunden‘ist das
am augenfilligsten
~an der Farbe und
dem  Geschmack

des Uberzugs.
Kann jeder
Biicker seinen Kuchen so
backen, wie er méchte?

Jein. Die Vereinssatzung legt
die Rezeptur und die Techno-
logie fest. So steht darin unter
anderem geschrieben, dall man
keinen Automaten verwenden
darf, sondern der Kuchen an
der offenen Flamme gebacken

}

werden muB, Alle anderen De-
tails entscheidet jeder Béacker
selbst. .

Warum legen so grofien Wert
auf das Hiiten eines Geheim-
nisses?

Da sind wir Bécker eigen, der

Fleischer verrit ja auch nicht, |

warum seine Réducherwurst so
lecker ist. Aber mal im Ernst:
Japaner interessieren sich fiir
den Baumkuchen. Sie haben in
Frankfurt/Main eine grofie Pro-
duktionslinie aufgebaut. Ich
habe das Ergebnis auch schon
probiert. Es ist dem Salzwede-
ler Baumkuchen sehr dhnlich,
auch, wenn einige bei uns nicht
verwandte Gewilirze eingesetzt
wurden. Irgendwo miissen sich
die Japaner wohl was abge-
guckt haben.

Abgucken wird doch aber
gefordert,” wenn in | allen
Produktionsstiitten **° * auch
Fithrungen gemacht werden...

Dartiber haben wir gerade in
der jiingsten Vereinssitzung
beraten. Wir denken dariiber
nach, ob es giinstig ist, so viele
Menschen in die Backstube zu
holen. Vielleicht macht es ein

anderer Rahmen auch. Die De- |

batte ist aber noch nicht abge-
schlossen. Auflerdem denken
wir Vereinsmitglieder dariiber
nach, gb wir gemeinsam fiir
Salzwedeler ~ Baumkuchen
werben.




